
Sherrysosse - 200g

Die Sherrysosse, fein abgeschmeckt mit einem leckeren Tröpfchen unseres Sherry-Botschafters Michael Recktenwald. 
Ideal zu geschmortem und kurz gebratenem Kalb und Geflügel

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 590 kj

Brennwert kcal 141 kcal

Fett 10 g

davon gesättigte
Fettsäuren

3,2 g

Kohlenhydrate 4,7 g

davon Zucker 3,5 g

Eiweiß 8,5 g

Salz 1,4 g

Unzubereitet pro Portion 200 g

Brennwert kj 590 kj

Brennwert kcal 141 kcal

Fett 10 g

davon gesättigte
Fettsäuren

3,2 g

Kohlenhydrate 4,7 g

davon Zucker 3,5 g

Eiweiß 8,5 g

Salz 1,4 g

Allergene

Sellerie Ja

Senf Ja

Zusätzliche Informationen

Fleischfond (zubereitet aus Rinderknochen, , Karotten*,Sellerie*,Porree*,Zwiebeln*,  Tomatenmark*, Rotwein)  Sonnenblumenöl*,
Maisstärke*, Sherry
Gewürze:  Lorbeer, Wacholder, Nelke, Piment*, Knoblauch* Salz, Zucker*
Alle Zutaten mit* aus kontrolliert biologischem Anbau DE-ÖKO-006
EU-/NichtEU-Anbau
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