
Langeooger Brombeer Essig - 200ml

Seit einigen Jahren haben wir fantastische Brombeer-Ernten auf der Insel. Diese süß-saure Frucht findet nicht nur in der Konditorei
Verwendung, auch in unseren Soßen und Essigen. Unser Tip: Rehragout in Brombeersoße, ein Insel-Gedicht!
 Für Essig-Fans und solche, die es werden wollen empfehlen wir einen Blick in die Auswahl unserer Sherry-Essige aus eigenem Import. Hier
geht es zu unserem Sherry-& Essig-Shop Hier 

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 84 kj

Brennwert kcal 20 kcal

Fett 0 g

Kohlenhydrate 0,6 g

davon Zucker 0,6 g

Salz 0,1 g

Unzubereitet pro Portion 100 g

Brennwert kj 84 kj

Brennwert kcal 20 kcal

Fett 0 g

Kohlenhydrate 0,6 g

davon Zucker 0,6 g

Salz 0,1 g

Zusätzliche Informationen

Inhalt 200ml . Essigsäure 4%
Zutaten: Apfelessig*, Inselbrombeeren aus Wildsammlung
*aus kontrolliert biologischen Anbau DE-ÖKO-006
Ideal für Salate
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Bankverbindung
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Gerichtsstand: Amtsgericht Aurich
Register Nr. : HRA2338
Erfüllungsort: Langeoog

Geschäftsführer
Michael & Hubert Recktenwald
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